
ENTREPRISE

Notre partenaire est une chaîne créée en 2001 de restaurants

rapides qui s’adressent avant tout à une population urbaine et

aux pauses déjeuners des employés de bureau. Leurs restaurants

proposent une gamme de produits biologiques composés de

salades, de soupes et de sandwichs.

POSTE ET RESPONSABILITÉS
Le travail de l’Employé(e), engagé(e) en qualité d’équipier
polyvalent, comprendra les missions suivantes :

Accueil des clients, prise de commande, encaissement ;

Service en salle ;

Production ;

Nettoyage et entretien des postes, matériels et locaux de

travail...

Compte tenu de la nécessaire polyvalence du poste, cette liste

n’est pas exhaustive. L’Employé(e) participe aux travaux

communs et peut être amené à effectuer des tâches annexes

tenant compte du caractère spécifique de l’établissement et des

nécessités du service.

• Niveau de français souhaité:  courant/bilingue

• Qualités recherchées : rigueur, efficacité, capacité d’adaptation
rapide, qualités d’organisation et sourire.

PROFIL

CONDITIONS

• Localisation : Paris

• Durée :  Minimum 3 mois

• Secteur : Restauration

• Horaires :  Selon restaurant

• Indemnités :  SMIC 


